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SEMAINE 25 17 au 21 juin 2024

| LE JOUR DU \

Salade de haricots verts

A o Paste
Salade de betteraves Chou-rouge rapé Surimi mayo asteque

Melon

u W, e u

Boulette de beeuf basilic Sauté de dinde au jus Viennoise de poulet Esc hachée de veau sce navarin
Purée violette Petit-pois 5 :
Merlu a la créeme Crog'veggie tomate Pané de blé Pavé de colin gratiné
Purée violette Petit-pois

Q R 0 R

Faisselle & sucre Coulommiers . . Mimolette :
i . Saint-Nectaire ; .
Fromage blanc & sucre Tomme noire Edam Yaourt nature sucré

Eclair chocolat

o Local {%@ Bleu Blanc Coeur Plat végétarien { ’,J‘ Recette développée par nos Chefs experts
% Race a viande "A'. Origine France % Plat cuisiné par le Chef & Produit durable I ® @
#:2 Label Rouge {5 Appellation d'origine protégée @ péche responsable Produit issu de I'agriculture biologique e I O r ~/



LISTE DES ALLERGENES elior @

. . ) ) Fruits a . ’ o . . .
Date Plat Lait Blé / Gluten Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
cogues

Période du 17 juin au 23 juin

lun 17 juin Salade de Haricots verts bio X X

Betteraves bio

Boulettes de boeuf FRANCE sauce basilic X X

Coquillettes bio X

Faisselle et sucre X

Fromage blanc et sucre X

Pomme locale

Prunes jaunes locales

mar 18 juin Carottes rapées bio

Chou rouge rapé

Sauté de dinde LR au jus

Purée Violette

Tomme noire

Coulommiers

XX |X|x<|x

Yaourt Les 2 vaches bio a la myrtille

mer 19 juin Surimi agrémenté de mayonnaise X X X X X X X

Viennoise de dinde X X

Petits pois au jus

Saint Nectaire X

Banane bio

jeu 20 juin Pasteque

Melon charentais

Tortellini Ricotta Spinaci base ail fines herbes X X X

x

Mimolette

Edam X

Purée de pommes rhubarbe

Purée de pommes poires

ven 21 juin Cake aux deux fromages X X X

Escalope de veau hachée FR sauce navarinl

Flageolets Bio a I'ail et persil

Petit suisse nature bio et sucre X

>

Yaourt nature sucré

Eclair au chocolat X X X X
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LISTE DES ALLERGENES elior @

. . ) ) Fruits a . ’ o . . .
Date Plat Lait Blé / Gluten Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin

coques
Période du 17 juin au 23 juin S/VIANDES

lun 17 juin Salade de Haricots verts bio X X

Betteraves bio

Pavé de merlu a la creme X X

Coquillettes bio X

Faisselle et sucre X

Fromage blanc et sucre X

Pomme locale

Prunes jaunes locales

mar 18 juin Carottes rapées bio

Chou rouge rapé

Croq veggie tomate X X

Purée Violette

Tomme noire

Coulommiers

XX |X|x<

Yaourt Les 2 vaches bio a la myrtille

mer 19 juin Surimi agrémenté de mayonnaise X X X X X X X

Escalope de blé panée X X

Petits pois au jus

Saint Nectaire X

Banane bio

jeu 20 juin Pasteque

Melon charentais

Tortellini Ricotta Spinaci base ail fines herbes X X X

x

Mimolette

Edam X

Purée de pommes rhubarbe

Purée de pommes poires

ven 21 juin Cake aux deux fromages X X X

Poisson blanc gratiné au fromage X X X

Flageolets Bio a I'ail et persil

Petit suisse nature bio et sucre X

Yaourt nature sucré X

Eclair au chocolat X X X X
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